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Vollkost Vegetarische Kost
Blumenkohlcremesuppe *# °% 2 58.60.511 Blumenkohlcremesuppe *# 5% 52 58,6051
o | Schweineriickensteak ,Gartnerin Art* %> Spinatknodel >*5% 5458
S | auf buntem Gemuse °2 auf buntem Waldpilzragout % 5% 2 55.57.55.60
c . 60
o | und Risoleekartoffeln
2 -
Schokopudding >**®
Schokopudding >%°®
1.070 kcal 697 kcal
Gemiisebriihe mit Eierstich 3 51 5254, 58,60 Gemdisebriihe mit Eierstich 3 5% 5254, 58,60
**k%k *k%*
o ) “ .
& | Spaghetti °* ,Bolognese* *+# 5% 57 €0 Bunte Schupfnudel-Gemisepfanne 12 5% 54 60
2 | mit Parmesan 5% 5% 58 an Krauterrahmsauce 12 51 52,55, 57, 58, 60
QL KKk *kk
a)
Obstsalat Obstsalat
993 kcal 780 kcal
Hihnerbriihe mit GefligelkloRchen 5% Gemisebrihe mit GrinkernkléRchen 5540
*k%*
G | Rindergulasch mit Paprika %125%.5557 Kartoffel-Lauchgratin >
(@] . . . 60
= | und bunten Nudeln > ?*rl einer pikanten Paprikasauce
)
= - Frisches Obst
Frisches Obst
843 kcal 530 kcal
Tomatencremesuppe * > Tomatencremesuppe 5 5 &
2 | Hahnchenfiletspiel > % ,Penne all* arrabiata“ * > ©°
% | auf buntem Wok-Gemiuse ©° mit pikanter Tomatensauce
G | Zitronenrahmsauce 12,51, 52,55, 57, 58, 60 und Parmesan 152 5458
S und Basmatireis
= Pfirsich-Creme 12528
Pfirsich-Creme 252 %8
1.079 kcal 969 kcal
Nudelsuppe >4 Vegetarische Nudelsuppe 35554 6
Fischroulade ,Korfu* Gemiiseschnitzel >*
> | mit Spinat-Kéasefullung > %5 auf SchnittlauchsoRe 12 5152, 55,57, 58, 60
< | auf Tomatensauce * 60 und Salzkartoffeln
L | und Wildreis
Dessert-Kuchen % 525458
Dessert-Kuchen % 525458
845 kcal 977 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot, solange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstérker; 4 mit SUBungsmittel;HS mit StiBungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StBungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und SuRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SuRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Uberméagigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwarzt; 16 mit Phosphat; 17 mit

Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch verandert;

51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstamme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnisse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte; 591 Mandeln;
592 Haselnisse; 593 Walnusse; 594 Cashewnisse; 595 Pecannisse; 596 Paranisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;
64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kuihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;




